Referat af kostudvalgsmgde d. 10/2-2016

Tilstede: Kenneth, Simon, Max og Bente

Referent: Bente

Varer fra Nemlig: Vi forsgger at fa varer leveret mandag, onsdag og fredag.
Melk og yoghurt pa lager i kgkken nord.

Palaeg: Vi prgver at kgbe lidt mindre af det ( ind i mellem ) kedelige skiveskarede palaeg. Flere
personaler bl.a. Max og undertegnede vil gerne stege en gang frikadeller i ny og nee samt vi kgber
lidt andre ting.

Frokost: Vi forsgger at lave faelles frokost med dem, der er hjemme nar der er personaleressourcer
hertil.

N.B. Abnede palaegspakker skal i pose med label med &bningsdato. Personale skal introduceres
hertil.

Saft: Vi kpber mindre Fun og lidt kvalitetssaft i mindre maengder.
Madplan: Max vil gerne patage sig at lave madplan til opslagstavlen med billeder.
Aftensmad: Hvis der er personaleressourcer tilstreeber vi at daekke op i alle 3 kgkkener.

Vi seetter mad pa bordet i skale og pa fade og beboerne gser selv op. ( vi har faet lidt penge til
nogle knap sa tunge fade bl.a. som snart bliver indkgbt ).

Det som ikke har vaeret pa bordet, kan gemmes til naeste dag, hvorefter det smides ud.

Hygiejne: Brug sprit,sprit og sprit og fa beboerne med herpa..............

Kenneth har tilbudt at lave skema til at male madens kernetemperatur og vi skal i gang med at
implementere dette .

Hygiejnekursus: Kurset er ikke obligatorisk mere, men Morten har besluttet at det er godt med det
feelles fundament det giver at have gennemgaet teorien hertil. Morten finder et “netkursus” og
melder en dato ud hvornar dette skal veere "taget”.



